B

—
ﬁ
/
5

r ™
"
é%@j Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
' ' Banu Atabay'inlezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

PEYNIRLI POGACA

Malzeme:

Uzeri icin :

1 tath kasidi susam

1 adet yumurta

Ic Malzeme igin :

200 gr beyaz peynir

Karabiber

1 cay kasigi pul biber

Podaga Hamuru igin :

4 su bardagi Bizim Mutfak Un

2 adet yumurta

1 paket Bizim Mutfak Kabartma Tozu
125 gr Bizim Margarin

1/2 su bardagi yogurt

3/4 su bardagi Bizim Aygicek Yagi

Pogaca hamuru igin unu, kabartma tozuyla birlikte derin bir kabin igine eleyin. Uzerine 1 biitiin yumurta ile 1
yumurtanin akini ekleyin. Yarim su bardagi eritilip ilnmig margarini yogurdu, siviyadi ve tuzu ilave edin. Tim
malzemeyi putlrsiiz bir hamur elde edinceye kadar yogurun. Hamurun Gzerini nemli bir bezle 6rtip yarim saat
dinlendirin. Pogacanin i¢ malzemesi igin peyniri rendeleyin. Karabiber ve pulbiber ekleyip tatlandirin. Hamuru
unlanmis tezgahin Gzerinde merdaneyle a¢in. Hamurdan bir bicakla ya da bir kalip yardimiyla kareler elde edin.
Hazirladiginiz peynirli ic malzemeden hamurlarin ortasina paylastirin. Hamurlarin uglarini ortada birlestirin.
Birlesen kismi altta kalacak gekilde yaglanmig ya da yagli kagit serili firin tepsisine aralikli olarak diz in.
Uzerlerine yumurta sarisi stirtin, susam serpin. Onceden isitiimis 180 dereceye ayarli firinda Gzerleri iyice
kizarincaya kadar pisirin. Firindan alin. ik veya soguk servis yapin.
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