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PEYNIRLI POGACA

MALZEMELER
1 ADET YUMURTA (AKI VE SARISI AYRILACAK)
1 GAY BARDAGI SIVI YAG

1 CAY BARDAGI YOGURT

1 PAKET KABARTMA TOZU

3-3,5 SU BARDAGI UN

Uz

HARCI IGIN: N _
150 GRAM LOR PEYNIRI VEYA BEYAZ PEYNIR
YARIM DEMET MAYDANOZ

Hamur yoguracadimiz kaba yumurta akini, siviyadi ve yogurdu alip karigtiralim. Uzerine kabartma tozunu ve unu
azar azar ekleyerek yoguralim. Tuzunu ayarlayalim ve kulak memesi yumusakliginda bir hamur elde edelim.
Ezilmis peynire kiyiimis maydanozu ekleyip karigtiralim. Hamuru unlanmig bir zeminde yarim santim kaliniginda
acalim. Bir kase veya su bardag! yardimiyla hamurdan yuvarlak pargalar ¢ikaralim. Hamurlarin bir kenarina
peynirli harctan koyup, diger kenarini kapatalim. Uzerlerine yumurta sarisi strelim. Firin tepsisine dizip, 20
derece firinda, tzerleri kizarana dek pisirelim.
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