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PEYNIRLI POGACA

3 bardak un

Yarim paket margarin
2 bardak yogurt

2 adet yumurta
Yarim limon suyu

1 cay kasigi karbonat
250 gr. beyaz peynir
1 demet maydanoz

1 demet dereotu

Karbonati ve unu karigtirarak, ortasini havuz gibi agin. Yogdurdu, margarini, tuzu, limon suyunu ve yumurtalari
ilave ederek yogurunuz. Yumurta blyUkliginde pargalara ayiriniz. Peyniri ¢atalla ezip kiyllmis maydanoz ve
dereotunu karistiriniz. Hamur parcalarini avucunuzda yuvarlayip yassiltarak, igine birer tutam peynirli hargtan
koyup ikiye katlayiniz. Dizi yaglanmis bir tepsiye dizin, podacalarin Ustlerine yumurta strip orta firinda 40
dakika pisiriniz.
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