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PEYNIRLI POGACA

Malzemeler:

4 su bardag un,

2 yumurta

1 paket kabartma tozu,
1 su bardag yogdurt

1 su bardagi siviyag,
yarim su bardag sut

1 tath kagigi kuru maya
Ic malzeme:

Ufalanmis beyaz peynir
Kiyllmig maydanoz
Uzeri igin:

1 yumurta sarisi,
susam

Mayayi ilik sutte eritin. Hamur yogurma kabinda un, kabartma tozu, tuz, yogurt, yad, mayal sit ve 2 yumurtayi
iyice karistirip yogurun. Nemli bezle 6rtlip 20 dakika dinlendirin. Ufalanmis peynir ile maydanozu karistirin.
Hamurdan ceviz blyUkligunde pargalar koparip avug i¢i kadar a¢in. Ortasina i¢c malzemeden koyup kapatin.
Yaglanmis tepsiye dizip Gzerine yumurta sarisi striin ve susam serpin. 170 dereceye ayarli firinda pisirin.

ML® Ayvali Pogaca icin tiklayin
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