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PEYNIRLI POGACA

1 klicUk margarin (125 gr.)

1 ¢orba kasigi limon suyu

1 cay bardagi siviyag

3 yumurta

1 su bardag yogdurt

1/2 kG¢Uk kalip beyaz peynir (200 gr.)
5 su bardagi un

1/2 demet maydanoz

1 cay kasigi karbonat

1 tath kasidi tuz

Peyniri rendeleyip, kiyllmig maydanoz ve 1 yumurta aki katip karistirarak igini hazirlayiniz.

Derin bir kapta elenmis una margarini yediriniz. Ortasini agarak sivi yag, yogurt, 2 yumurta, limon suyunda
eritilmig karbonat ve tuz koyup hamur yapiniz. Iki ceviz biyUkliginde pargalar alip 1 cm. kalinhginda yuvarlak
aginiz. Ortasina i¢ koyup, kenarlarini Ustte birlestirip hafif yassiltiniz. Birlestirilen yer alta gelmek Uizere tepsiye
aralikh diziniz. Uzerlerine yumurta sarisi sdrerek orta hararetli firnda pigiriniz.

ML® Cesnili Pogaca icin tiklayin
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