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PEYNIRLI POGACA

1 paket margarin

1 cay bardagi soguk su

1 corba kasigi sirke

1 paket kabartma tozu

1 tath kasidi tuz

alabildigi kadar un

Iciigin;

250 gr. beyaz peynir

yarnm demet maydanoz

Uzeri igin;

1 adet yumurta

Unun yarisi yogurma kabina konur, Uzerine yumusak margarin, soguk su, sirke, tuz, kabartma tozu ve ele
yapismayacak bir hamur elde edene kadar un eklenerek yogrulur, yarim saat dinlendirilir. Hamurdan cevizden

biraz buyUk parcalar alinir, parmak uglariyla yuvarlak acilir, yarisina peynirli ic konur, kapatilir. Yaglanmis firin
tepsisine dizilir, Gzerine yumurta surtlUr, 185 derece énceden isitiimis firinda pigirilir.

ML® Patlicanh Pogdaca icin tiklayin
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