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PEYNIRLI POGACA

https://www.sabah.com.tr

5 su bardagi un

250 gram margarin

3 ¢corba kasigi yogdurt

1 paket kabartma tozu

3 adet yumurta (1 yumurtanin aki peynir i¢in ayrilacak, sarisi da Uzerine sirllecek)
Yarim kg beyaz peynir

Maydanoz

Dereotu,

2 cay kasi§i tuz

Karabiber

Unu eleyin. Ortasina eritilmis margarin, 2 yumurta, tuz, yogurt koyun. Kenarlarina kabartma tozu ekleyip, hepsini
yogurun. Ayri bir yerde, ince kiylmis maydanoz, dereotu, peynir, yumurta aki ve karabiberi karigtirin. Hamurdan
ceviz blyUkliglinde parcalar koparin. Avucunuzun iginde agin. igine peynirli hargtan koyun ve kapatin. Hafif
yaglanmig ve un serpilmis tepsiye dizin. Uzerlerine yumurta sarisi strlp, dilerseniz susam serpin. 180 derece
firnda Uzerleri pembelesinceye kadar pigirin.

Not: Dilerseniz pogacalara peynir yerine sosis, salam vb gibi malzemeler de ekleyebilirsiniz.
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