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PEYNIRLI POGACA

Hamuru igin:

1 su bardag st

250 gram oda sicakliginda tereyagi
Yarim Turk kahvesi fincani sirke
1'er tatl kasidi tuz ve toz seker

1 paket kabartma tozu

Aldigr kadar un

Igi igin:

100 gram tulum peyniri

100 gram beyaz peynir

1 adet patates

Yarim demet maydanoz

Hamur igin un hari¢ tim malzemeyi yogurma kabina alin. Kulak memesi yumugakliginda bir hamur elde edene
kadar un ilave edip, yogurun. Hamurun tzerini nemli bir bezle értlin ve 1 saat oda sicakliginda bekletin. Igi i¢in
tulum peyniri ve rendelenmis beyaz peyniri bir kaba alin. Rendenin ince tarafiyla rendelendikten sonra elle sikilip
suyu alinmig patates ve kiyilmis maydanozu da tzerine ekleyin. Dinlenen hamurdan ceviz biyUkliginde
pargalar koparin ve avucunuzun iginde agin. Bir kenarina peynirli hargtan koyup, diger tarafini Gzerine kapatin.
Hamur ve Harg bitene kadar igsleme devam edin. Podagalari yaglanmis firin tepsisine araliklarla dizin ve
Onceden isitilmig 200 derece firinda tzerleri kizarana kadar pigirin.
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