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PEYNIRLi POGACA

Emine Beder

Yarim kg un

125 gram margarin
125 gram sivi yag

1 su bardagi yogdurt

1 cay kasigi karbonat

1 adet yumurta

Tuz

Igi igin:

200 gram beyaz peynir
Yarim demet maydanoz
Tuz

Margarin, sivi yag, yogurt, tuz, karbonat ve yumurtanin akim bir kap i¢inde karistiralim. Kulak memesi
yumusakliginda bir hamur elde edene dek un ilave edelim. Hamurun Gzerine nemli bir bez drterek bir saat
bekletelim. Peynirin icine ince ince kiydi§imiz maydanozu ekleyelim. Hamurdan ceviz biyUkliginde pargalar
kopartalim. Elimizle bastirarak a¢tigimiz hamurun i¢ine peynirli hargtan koyalim. Tepsiye araliklarla dizdigimiz
pogdagalarin lizerine yumurta sarisi slirelim. Orta dereceli finnda Uzerleri kizarana dek pisirelim.
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