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PEYNIRLI POGACA

1 paket oda sicaklijinda margarin
1 paket kabartma tozu

2 cay bardagi yogurt

Aldigi kadar un

1 cay bardagi siviyag

1 adet yumurta aki

Igine:

Peynir ve maydanoz

Uzerine:

1 adet yumurtanin sarisi

Hamur igin, margarin, kabartma tozu, yogurt, yumurta akini karigtirin. icine aldigi kadar un ekleyin. Hamuru bir
gece buzdolabinda bekletin. Ertesi giin, tekrar yogurup, ceviz iriliginde parcalar koparin. Elinizde agtirip, igine
peynir ve maydanozlu hargtan koyun. Dilediginiz sekilde kapatin. Uzerine ¢irpilmig yumurta sarisi strip,
Onceden isitilmig 180 derece firinda tzeri kizarana dek pisgirin.
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