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PEYNIRLI POGACA

https://yemek.name

Hamuru igin:

3,5 su bardagi un

1 cay kasigi kabartma tozu
1 cay kasigi tuz

4 yemek kasigi yogurt

1 adet yumurta

1/2 su bardag eritilmis tereyag
Iciigin:

100 gram beyaz peynir
Maydanoz

Uzeri igin

1 adet yumurta sarisi
Gorekotu

Butlin malzemelerle hamur yogurulur.

Hamurdan pargalar alinarak agilir.

Uzerine ezilmis beyaz peynirli maydanoz karisimindan konulup kapatilir.
Kenarlarina ¢atalla bastirilarak sekil verilip tepsiye dizilir.

Yumurta sarisina bir kagik su katilip pogagalarin tzerine stirdldr.
Onceden 175 dereceye isitilan firinda 25 dakika pisirilir.
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