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PEYNIRLI POGACA

125 g margarin, 1 su bardagi yogdurt, 1/2 ¢ay bardadi sivi yag, 1 tath kasigi tuz, 3,5 su bardagi elenmis un ve 1
poset hamur kabartma tozu ile hamur yogurun. 1 su bardagi beyaz peynir rendesini 1/2 demet dogranmis
maydanoz ve 1 yumurta aki ile kanistinin. Hamurdan istenen blyUklikte parcalar alarak ortasina peynirli
malzemeyi koyun ve podaca sekli verin. Yumurta sarisi stirlp susam ve ¢orek otu serpin. 175°C'ye i1sitiimig
firnda 20-30 dk. pigirin.
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