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PEYNIRLi POGACA

Hamur igin:

4 Su Bardagi Un (400g)

1 Paket Pakmaya Instant Hamur Mayasi(10g)
1 Su Bardag Siit (200ml)

1/4 Su Bardagi Su (50ml)

1/4 Su Bardagi Zeytinyag (50ml)
2 Yemek Kasigi Toz Seker (249)
2 Gay Kasigi Tuz (3g)

1 Yemek Kasigi Sirke (15ml)

I¢c Malzemesi Igin :

1/2 Demet Kiyllmig Dereotu

1/2 Demet Kiyllmig Nane

125g Krem Peynir

1259 Beyaz Peynir

Uzeri icin :

1 Yumurta Sarisl,

1 Yemek Kasigi Cérek Otu

Finninizi nceden 180° C[2lye ayarlayin ve isitin.

Unu, karistirma kabina eleyerek aktarin. Pakmaya Instant Hamur Mayasi ve diger malzemeleri ilave edin.
Karigimi yogurarak, putirsiz bir hamur elde edin.

Hamurun Uzerini 6rtlip, mayalanmasi i¢in oda sicakliginda 45 dakika bekletin

Bir karigtirma kabinda i¢ malzemeyi harmanlayin.

Mayalanan hamurdan cevizden biraz daha buyUk parcalar alip elinizle acip, peynirli harci yerlestirin ve yuvarlak
sekilde kapatin.

Pogacalari yaglanmis firin tepsisine dizin ve Uzerlerine yumurta sarisi striip, ¢érek otu serpistirin. Bir bicak
yardimiyla hamurlarin tzerini hafifge gizin.

Tekrar mayalanmasi i¢in oda sicakliginda 15-20 dakika bekletin

Onceden isitilmig 180 ° C[Zlye ayarli firinda UGzerleri iyice kizarincaya kadar 15-20 dakika pisirin.

Soguk veya Ilik servis yapin.
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