%ﬁ Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
' Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

PEYNIRLi POGACA

4 corba kasig yogurt

1 yumurta

1 fincan siviyag

1 paket oda sicaklijinda yumusatiimig margarin
Yarim limonun suyu

1 tath kasidi tuz

1 yemek kasigi seker

2 paket kabartma tozu
Alabildigi kadar un

Igi igin:

Yanim kalip beyaz peynir
Uzeri icin:

1 yumurta sarisi

Yeteri kadar susam

Bir karistirma kabina, 1 yumurta, yogurt, margarin, siviyag, tuz, seker, yarim limon suyu alinir. Uzerine bir miktar
un eklenir. Unun da Uzerine kabartma tozu eklenir.

Yogrulmaya baglanir. Kulak memesi yumusakligina gelinceye kadar un eklenerek yogrulur.

lyice 6zlesince 15 dakika dinlenmeye birakilir.

Sire sonunda hamurdan 20 esit beze ¢ikartilir, her beze ortalama limon biyiikliginde olmalidir.

Her beze gay tabagdi buyUkliginde agilir. Ortasina ezilmis peynir konur.

Hamur katlanarak, acilmamasi igin kenarlarina iyice bastirilir.

Pogacalar kagit serilmis firin tepsisine dizilir, Gzerine yumurta sarisi strulUr.

Yumurta sarisinin da lzerine susam serpilerek énceden isitilmig 200 derece firina sardllr.

lyice kizardiktan sonra sicak sicak ikram edilir.
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