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PEYNIRLI POGACA (EKMEK HAMURUNDAN)

1 caykasiJi zeytinyagi
200 gr ekmek hamuru
200 gr emmental peyniri
2 su bardagi sut

D0z bir yerede ekmek hamurunu oklavayla acin. Takribi 10 cm eninde ve 20 cm boyunda dikdértgenler kesin.
Peyniri kiip seklinde dograyip, dikddértgen hamurlara birer gorbakasigi peynir koyduktan sonra hamuru bir
ucundan katlamaya baslayin. Dikddrtgen sekilini alacak halde hepsini kapattiktan sonra kenarlarina , fircayla
s(t surtin. Ancak kizartma esnasinda peynirin tagsmamasi i¢in kenarlarindan bastirmalisiniz.

Her bir pogacanin Usttine yine fircayla st strtin.Daha sonra her birini, zeytinyagiyla yagladiginiz firin tepsisine
yerlestirin ve dnceden isittiginiz 220 derecelik firinda 15-20 dakika kadar pisirin. Firindan ¢ikarip sicak sicak
servis yapabilirsiniz.

ML® Acik Pogaca icin tiklayinML® Carsi Pogacasi icin tiklayinML® Ekmek Pogdacasi icin tiklayin
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