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PEYNIRLI POGACA BOREGI

Malzemeler:

1 su bardag st

1 adet yumurta

2 corba kasiJ! siviyag
Tuz

Alabildigince un
Hamuru stislemek igin:
150 gr. margarin

Yarim c¢ay bardagi siviyag
Uzerine:

1 adet yumurtanin sarisi
icine:

200 gr. beyaz peynir
Maydanoz

Yapiligt:

Genis bir kapta sutl, yumurtayi, yagi, tuzu ve unu iyice karistirin. Malzemeler 6zlesene ve kulak memesi
yumusgakliginda bir hamur elde edene dek yogurun. Hamuru ceviz blyUkluginde 12 esit pargaya ayirin. Bu
hamurlari tek tek agin. Uzerlerine margarin ve siviyag karisimindan siriin. A¢tiginiz hamurlari Gger Gger ve Ust
Uste dizin ve 4 adet hamur grubu elde edin. Yaklasik yarim saat bu sekilde bekletin. Daha sonra hamurlari daha
blyUk bir yufka olacak sekilde acin. Actiginiz 4 adet yufkayi tek tek bohga seklinde katlayin. Yaklagik yarim saat
bekletin. Orta incelikte ac¢in. Yufkayi dort parca olacak gekilde kesin. Pargalarin ortasina peynir ve maydanoz
karisimindan koyun. Bohga seklinde kapatin. Uzerlerine yumurta sarisini bir firga yardimiyla strtin. Onceden
isitilmig orta isili firinda béreklerin Gzeri pembelesene dek kizartip, servis yapin.
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