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PEYNIRLI PiZzZA

3 bardak un

1 tath kasidi kuru maya

1 bardak 1lik su

1 tath kasidi tuz

3 orta boy domates

2 bardak kagsar peyniri (rendelenmig)
2 fincan zeytinyagi

Maya Ilik bir bardak suda ezilir, igine bir tatl kasigi seker ilave edilir. Ug bardak un elenir, unun ortasi agllir,
icerisine bir tath kasidi tuz, bir fincan zeytinyadi ve yeterince ilik su konur, sulandiriimis maya kulak memesi
yumusakliginda bir hamur yogrulur. Hamur iki misli kabarincaya kadar Gzeri 6rtill ve bir beze sarili olarak ilik bir
yerde bekletilir. Hamurun istenilen sekilde mayalanip kabarmasi temin edildikten sonra yumurtadan blyutk
pargalara bolinip beze yapilir. Bezeler, kenarlari biraz kalin olmak Gzere merdane ile yarim santim kalinhginda
acllir. Uzeri elle zeytinyadi sUrulerek yagdlanir. Yaglanmis, aciimis hamur Uzerine bir kat ince dogranmis domates
ddsenir, Uzerine peynir serpistirilir. Yaglanmig bir tepsiye alinarak yarim saat kadar ilik bir yerde bekletilir. Sonra
orta i1sidaki firnda pigirilir. Sicak olarak yenir.

© lezzetler.com tarif no:8577 « adi:Peynirli Pizza « génderen:Belkis  indirme tarihi:09.05.2025 - 19:36


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/peynirli-pizza-vt6456
http://www.tcpdf.org

