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PEYNIRLI PITIR BOREK

4 adet yufka

1 adet orta boy sogan

1 su barda@i ufalanmig beyaz peynir
Yarim demet maydanoz

4 corba kasigi tereya@i ya da margarin
1 su bardag st

2 adet yumurta

Tuz, karabiber

Sogani incecik kiyip genis bir kaba alin. Uzerine peynir, kiyllmis maydanoz, tuz ve karabiber ekleyip karistirin.
Tereyagini eritin, iindiktan sonra sit ve yumurta ilave edip iyice karigtirin. Bir firin tepsisini yaglayip, 1 adet
yufkayi kenarlardan tasacak sekilde i¢ine yayin. Uzerine sutll karisimdan serpin. Kalan yufkalari iki parmak
genigliginde koparin ya da kesin. Sitll karigima batirip t¢ gruba ayirin.

llk grubu tepsiye gelisiglizel yerlestirin. Uzerine peynirli hargtan koyun. Ikinci grubu tepsiye koyun ve yeniden
harg serpin. Kalan yufka ve peynirle Gglincii kez ayni iglemi tekrarlayin. Son olarak tepsinin kenarlarindan
sarkan yufkayi ortaya dogru toplayarak béregin Gzerini kapatin. Kalan sitlt karnsimi Gzerine ddkin. Onceden
isitilmig 200 derece firinda Uzeri iyice kizarana kadar pisirin. Dilimleyerek servis yapin.

© lezzetler.com tarif no:66500 « adi:Peynirli Pitir Bérek « gdnderen:temasa « indirme tarihi:18.05.2024 - 00:18


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/peynirli-pitir-borek-vt50379
http://www.tcpdf.org

