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PEYNIRLI PIRING KOFTESI

Malzemeler:

2 su bardagi pismis piring,

150 gram az yagl ¢cedar peyniri,
2 adet orta boy kuru sogan,

2 ¢orba kagiJi elenmis un,

3 adet yumurta aki,

ceyrek cay kasigi eksi krema,
elma dilimi,

yeterince tuz

istediginiz oranda karabiber.

Hazirlanisi:

Uygun buyUklUkte bir kaseye, piring, peynir, sogan, un, tuz ve biberi koyun. Ki¢ik bir kase icinde yumurta akini,
krema ile koyu bir hal alincaya kadar ¢irpin. Cirpilmig yumurta akini piring karigimina dékiin. Daha sonra
tereyagl tavada orta ateste pisirin. Kéfteleri, spatula kullanarak yassi olarak kesin. Koftelerin her iki tarafini da
iyice pisirin. Sicak olarak elma dilimi veya eksi krema ile servis yapin.

© lezzetler.com tarif no:7903 « adi:Peynirli Piring Koftesi « gdnderen:Nimet Hanim « indirme tarihi:22.05.2024 - 15:18


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/peynirli-pirinc-koftesi-vt6044
http://www.tcpdf.org

