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PEYNIRLI PIRASA

1 kilo pirasa

500 gr. dana nuari

1 kasik tereyag

1 fincan un

1 kahve kasi§i karabiber

2 cay bardagi kasar rendesi

Pirasalar yikayin, yesil taraflarinin blytk kismini atin, kalani 4er santimlik pargalar halinde dograyin. Dana
nuariyla birlikte bir tencere tuzlu suda kaynatin. Tereyagini, tuz, karabiber ve unla karistirip beyaz bir sos
hazirlayin. Haslanmisg pirasayi 1 ¢ay fincani kasar rendesi ve bu sosla karistirip firin tepsisine alin, Gstiine 1
bardak daha kasar rendesi serperek firina verin. Bu arada pisen nuarla birlikte sofraya gétdrdn.
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