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PEYNIRLI PILIC TOPLARI

Malzemeler: (4 kisilik)

300 gr haslanmis pilic gégsu.

1 ¢orba kasigi Sitas tereyag!.

1 su bardag Sutas sut.

100 gr rendelenmis Sitas kasar peyniri.
1 ¢corba kasigi un.

150 gr bayat ekmek igi.

3 adet yumurta.

Kizartmak igin siviyag.

Yapiligi

Kalin dipli bir tavada Sitags tereyagini eritip unu ilave edin. Un pembelesinceye kadar karistirarak kavurun.
Sitas sUt ve karabiber, kirmizibiber gibi arzu ettiginiz baharatlari koyup sos koyulasincaya kadar kaynatin.
Ocagin altini kapatip sosu sogumaya birakin. Diger tarafta mutfak robotunun igine bayat ekmek i¢i, pili¢ eti,
rendelenmig Sutas kasar peyniri, yumurta ve hazirladiginiz sosu koyup, pire kivamina gelene kadar ¢ekin.
Hazirladiginiz karisimdan ceviz blyUkliginde toplar yapin. Bu toplar kizgin siviyag iginde altin rengini alana
kadar kizartin. Her topu Gzerine bir kiirdan batirip sicak sicak ikram edin.
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