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PEYNIRLI PIDECIKLER

250 gram s(t

1 kiloun

100 gram maya
100 gram tereyagi
2 adet taze yumurta

Has un, bu malzeme ile, bir kap icinde mikemmelen yogurulur. Husule gelen hamurdan esit miktarda pargalar
koparilarak el ayasi seklinde acilir ve giizel beyzi modelde kesilir. Ortalarinda parmaklarla birka¢ oyuk viicuda
getirilir. Yarim saat, mayalanmasi, yani hamurun kabarmasi i¢in, kendi haline birakilir.

Bir taraftan nefis bir i¢ olarak mesel4 yagl Edirne beyaz peynirinden veya gayir peynirinden hazirlanir. Pidelerin
ortalarindaki bosluklara doldurulur. Ustleri de yumurtalanip, sert firina verilir. Firndan gikarilirken tekrar Gstleri
yaglanmalidir ve hemen sicak yenilmelidir.
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