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PEYNIRLI PIDECIK

Malzeme:

1 su bardag st

1 cay bardagi Bizim Mutfak Misir6zi Yagi
1 yumurtanin aki

1/2 paket yas maya

1 tath kasigi Tuz

1 tath kasidi toz seker

3,5 su bardagi Bizim Mutfak Un
100 gram Bizim Mutfak Teremyag
Uzeri icin :

2 yumurtanin sarisl

susam

Dolgu malzemesi icin :

300 gram beyaz peynir

2 corba kagsi@i kiyilmis maydanoz
1 yumurtanin aki

Mayayi 2 ¢corba kasidi su ile ezerek yumusatin. Hamur yogurma kabinda maya, sut, siviyad, yumurta aki, tuz ve
tozsekeri karistinin. Elenmis unu azar azar ilave ederek yumusak kivamda ele yapismayan bir hamur elde
edinceye kadar yogurun. Hamurdan 24 esit biyUklikte beze ayirin. Her bir bezeyi avucunuzda agip, igine
Teremyag suriin ve tekrar yogurun. Bezeleri tezgah Uzerinde hafif bastirarak agin, peynirli harci paylagtirin ve
yagl kagit serili firin tepsisine dizin. Uzerlerine yumurta sarisi striip susam serpistirin. Onceden isitiimis 180
dereceye ayarli firinda Uzerleri kizarincaya dek pisirin.
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