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PEYNİRLİ EV PİDESİ

2 yemek kaşığı sıvıyağ
3 tatlı kaşığı şeker
2 tatlı kaşığı tuz
2 tatlı kaşığı kuru hamur mayası
1 su
5 su bardağı un
4 su bardağı orta boy kurusoğan
2 adet maydanoz
Bir miktar sıvıyağ (üzerine sürmek için)

İç harcı hazırlamak için peynir bir kaba alınır, çatalla ezilir, içine küçük doğranmış soğanlar, tozbiber,maydanoz
ve yumurta eklenip karıştırılır. Hamur malzemeleri bir kaba alınır, oldukça yumuşak bir hamur yoğurulur, ağzı
kapatılarak 1 saat mayalanmaya bırakılır. Hamur üç parçaya bölünür, herbiri merdane yardımıyla veya elle
uzunlamasına açılır, yine uzununa iç harcı konup uçları kapatılır, yağlı kağıt serili tepsiye konur. Üzerlerine fırça
yardımıyla çok az sıvıyağ sürülüp, ısıtılmış fırında 225 derecede pişirilir.
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