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PEYNIRLI EV PIDESI

2 yemek kasigi siviyag

3 tath kasig seker

2 tath kasig tuz

2 tath kasigr kuru hamur mayasi

1su

5 su bardagi un

4 su bardag orta boy kurusogan

2 adet maydanoz

Bir miktar siviyagd (Uzerine sirmek igin)

i¢ harci hazirlamak igin peynir bir kaba alinir, catalla ezilir, icine kiiciik dogranmis sodanlar, tozbiber,maydanoz
ve yumurta eklenip karigtirilir. Hamur malzemeleri bir kaba alinir, oldukg¢a yumusak bir hamur yogurulur, agzi
kapatilarak 1 saat mayalanmaya birakilir. Hamur li¢ pargaya bolindr, herbiri merdane yardimiyla veya elle
uzunlamasina acilir, yine uzununa i¢ harci konup uglari kapatilir, yagh kagit serili tepsiye konur. Uzerlerine firca
yardimiyla ¢cok az siviyag suruldp, isitilmig firinda 225 derecede pisirilir.
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