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PEYNIRLI PIDE

22 gram yas maya

1 corba kasig seker

1 ¢corba kasigi tereyad

3 su bardagi un

1 cay kasigi tuz

1 su bardag ilik sit

1 su bardagi su

Uzeri icin:

100 gram taze kasar peyniri
1 ¢corba kasigi tereyagd

Hamuru mayalamak i¢in yas mayayi kabin i¢ine koyun, Gzerine ¢ok az ilik st ilave edin ve 5 dakika
kabarmasini saglayin. Unu, sekeri, tereyagini ve sutl ekleyip yogurmaya baglayin. Yumusak bir hamur oluncaya
kadar gerekirse su da ilave edip yogurun. Bu hamuru bir saat kadar dinlendirip kabarmasini bekleyin. Kasar
peynirini rendeleyin. Hamur kabarinca cevizden biraz daha blyik pargalar kopartip unlanmig tezgahta oval
sekilde agin. Tepsiye dizin, Gzerine rendelenmis kasar peynirini koyun.Kenarlarini kivirip biraz gekistirin.
Tereyagini Uzerlerine bélustirin. 200 derecedeki firnda 20 dakika pigirin.
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