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PEYNIRLI PIDE

Oktay Usta

500 gr Un

Yarim paket maya (20 gr)

1 Su bardag sut

1 Gay bardagi Orkide sivi yag
Alabildigi kadar su

Ic Harci igin

500 gr Peynir

1 Demet maydanoz ya da dereotu
1 Adet yumurta

Karistirma kabinin igerisine yas mayayi alip tizerine biraz su ilave ederek eritiyoruz. Uzerine Orkide sivi yag,
s(td, unu ve tuzu koyup alabildidi kadar su ile kulak memesi kivamina gelene kadar yoguruyoruz. Hazirlanan
hamuru 5 dakika dinlendiriyoruz. Kisi sayisina gore bezelere béllyoruz (ortalama 6 adet ¢ikar). Kesilen bezeleri
5 dakika daha dinlendiriyoruz. Sonra tezgahin Gizerine un serpip merdaneyle bezeleri agiyoruz. Agilan hamuru
yaglanmigfi-nn tepsisine dizip hazir olan peynirli hargtan Gzerine koyup kenar-lanni igce dogdru katlayip pide
seklini veriyoruz. Tepsiye daha fazla hamur koymak igin katlayarak koymaya dikkat edelim. Tamamim
hazirlayinca tepside hamurlari 10 dakika kadar daha mayalandiriyoruz. Onceden isitilmig 200 derecelik firinin
orta katinda kizarana kadar pisiriyoruz.
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