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PEYNIRLI PIDE

1,5 kg. un

1,5 su bardag ilik su
1,5 corba kasig maya
Tuz

ici icin:

2 adet yumurta

250 gr. beyaz peynir
1,5 demet maydanoz

Peyniri ezerek, maydanozu kiyin ve karistirin. icine 2 yumurta sarisi katip, karistirin. llik suya mayay! ve biraz
unu koyup, bulamag haline getirin. 1-2 saat iyice kabarmasini bekleyin. Unun ortasini agip, mayayi, unu ve suyu
koyup guizelce yogurun. Pargaya ayirip, Uzerine bir bez 6rtln. 40-45 dakika sicak bir yerde bekletin. Kabaran
hamurlar yuvarlak agin, igini koyun. Kenarlarini yikseltip, ¢ekin, oval sekil verin. 15-20 dakika daha kabartin.
Cirpilmis yumurta surup, sicak firinda 15 dakika pisirin.

ML® Yagh Pide icin tiklayin
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