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PEYNIRLI PIDE

Hamuru icin;

3 su bardagi un

1 kibrit kutusu kadar yas maya
1 corba kasigi siviyag

2 cay kasi§i tuz

1 cay kagigi seker

Ici Igin:

1/2 kg. rendelenmis peynir

2 yumurta

Mayay! bir tencereye koyunuz. Tuz ve seker katarak 3/4 su bardadi ilik su ilave ediniz. Un ve yag katip yumusak
bir hamur yaparak 10 dakika yodurunuz. llik bir yerde hacminin iki misli oluncaya kadar mayalandiriniz.
Rendelenmis peynirle yumurta iyice karistirilarak i¢ hazirlanir.

Hamur mayalaninca tekrar yogurup 6 esit pargaya ayiriniz. Her pargayi kepek serpilmis tahta tizerinde 3-4 mm.
kalinhginda uzun aginiz. Yaglanmig tepsiye yanyana diziniz. Uzerlerine 1/6 i¢ koyup muntazam yayiniz. Ik bir
yerde mayalandirip orta hararetli firirnda kurutmadan pisiriniz.
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