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PEYNIRLI PIDE

150-200 gr. tel peyniri

1 su bardagi un

1 cay kasigi yas maya
1 tath kasidi toz seker

1 tath kasidi tuz

Aldig1 kadar su

1 ¢corba kasigi tereyagd

Unu derin bir kaba alin ve ortasini havuz seklinde agin. Yag maya, toz geker ve suyu ilave edin. Kulak memesi
yumusakliginda bir hamur elde edene kadar su ilave edin ve yogurun. Uzerini nemli bir bezle &rtiin ve oda
sicakliginda dinlendirin. Hamuru yuvarlak agin ve kenarlarini ice kivirin. Kiyilmis tel peyniri ortasina yerlestirip
280 derece firinda 10 dakika pisirin. Firindan ¢iktiktan sonra tzerine tereyadi koyup servis yapin.
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