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PEYNIRLI PIDE

Hamuru igin:

3,5 su bardagi un

1,5 su bardag ilik su

40 gram yas maya

1 tath kasidi toz seker

1 tath kasidi tuz

Hamurlarin Gzerine strmek igin:

3 yemek kagigi (100 g) Bizim Yag
Igi igin:

300 gram lor ve beyaz peynir karigimi
1 adet yumurta

1 tath kasigi karabiber

Hamurlarin kenarlarina strmek igin:
1 adet yumurtanin sarisi

Yanim su bardag Ilik su, toz seker ve mayay! bir kaba alip, karigtirarak mayanin erimesini saglayin. Bagka bir
kapta un ve tuzu harmanlayin. Uzerine mayall karigimi ekleyin. Yavasca kalan suyu ilave edip 15 dakika
yogurun. Uzerini nemli bezle drtiip 30 dakika dinlendirin. Hamuru 6 bezeye ayirip her birini oklava yardimiyla 10
cm genigliginde agin. Pide sekli verip kenarlarini yukariya dogru kivirin ve uglarini sikistirin. 15 dakika
dinlendirin. Sdrenin sonunda hamurlarin (izerine eritilmis Bizim Yag surin. I¢ harci igin tim malzemeyi ezerek
karistirm. Hamurlarin ortalarina pay edip, kenarlarina yumurta sarisi sirin. Firin tepsisine aralikli olarak
yerlestirip dnceden isitiimis 180 derece firinda kizarana kadar pisirin. Sicak servis yapin.
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