B

%}
. &

r ™
"
é%@j Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
' ' Banu Atabay'inlezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

PEYNIRLI PIDE

275 gramun

250 gram gravyer peyniri
125 gram margarin yag!
4 yumurta

bir fiske cevz-i bevva

1 cay kasigi tuz

Margarin yaginin bir kasik kadarini bir kenara ayirdiktan sonra geri kalanini bir tencereye koymali. Tencereyi
kuvvetli bir atese oturtmali. Yag erimeye baglarken tencereye birbuguk bardak ilik suyla tuzu katmali.

Unu elekten gecirmeli ve bir kasik kadarini bir kenara ayirmali. Yagl su kaynamaya baglayinca tencereyi
atesten indirmeli ve tahta bir kagikla tenceredekileri gabuk ¢abuk karistirirken unu katmali ve bunu yaglh suya
iyice yedirmeli. Tencereyi yeniden atese koymali. Atesin isisini hafifletmeli. Unlu karisimi tencere nin
kenarlarindan kendiliginden ayrilincaya kadar karigtirarak ateste tutmali. Yagli un hamuru tencerenin
kenarlarina yapismaz bir hal alinca kabi atesten indirmeli. Hamur iyice iliyinca énce cevz-i bevvayi serpmeli.
Sonra yumurtalari teker teker katip bunlari yagh una yedirmeli (yumurtanin biri iyice yedirilmeden bir ikincisini
katmamal).

Beri yanda gravyer peynirinin elli gram kadarini ince dilimlere dogramali. Bu dilimlerden bir - iki tanesini aynen
birakmali, 6bdr dilimleri ise tavla zari gibi kiicUk pargalara dogramali. 200 gram peyniri ise rendelemeli.

Bir savarin kalibini bir kenara ayirmig olan margarin yagiyle iyice yaglamali. Gene bir kenara ayirilmis unu
Ustline serpmeli ve kalibi iyice ¢evirerek unun her tarafa esit bicimde dagiimasini temin etmeli. Sonra bu kaliba
hazirlanmis hamuru bosaltmall ve orta i1sida kizdiriimis firina koymali (Termostatl firnlarda 175 dereceye gore
ayarlanmalidir). Kalibi 40 - 45 dakika kadar firinda tuttuktan sonra ¢ikarmali ve servis tabagdina basasagi ederek
pideyi oturtmali. Ufak parcgalara ve dilimlere dogranmis gravyer peynirini de pidenin Ustiine bosalttiktan sonra
pideyi sicak sicak sofraya ¢ikarmal.
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