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PEYNIRLI PIDE

3 su bardagi un

1 ¢orba kasigi kuru maya
1 cay kasigi tuz

1 su barag ilik stt
ICIICIN:

500 gr. lor peyniri

100 gr. tereyagdi

1/2 demet 1spanak

1 adet yumurta

Un, maya ve tuzu harmanlayin. Uzerine ilik siiti ekleyip yumusak bir hamur tutun. Bu hamuru bezelere ayirip 20
dakika dinlendirin. ig malzemeleri igin 1spanagi yikayip yapraklarini ince kiyin. Uzerine lor peynirini ve yumurtayi
ekleyip karistirin. Dinlenmis hamurlari elinizle ya da merdaneyle agin. Ig malzemeyi ortasina yerlestirin. Uzerine

parcalara ayrilmis tereyagi koyun. Tepsiye dizip 25 dakika kadar pisirin.
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