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PEYNIRLI PIDE (MALATYA)

Malatya Valiligi

1 kalip taze

Malatya peyniri veya 4-5 par¢a salamura Malatya peyniri
3-4 yumurta

2 yemek kagsidi tereyadi veya 1/2 ¢ay bardagi sivi yag

1 demet maydanoz

Kirmizi pul biber

Karabiber

Reyhan

Tuz

Peynir salamura ise aksamdan islatilir.

Tuzu alinir. Taze ise yikanip ya rendenin iri g6zlinde rendelenir veya bigak sirti incelikte dogranir. Bir kaba alinir.
Once yumurta ve baharatlar koyularak karistirilir. Tuz miktari arzuya gére ayarlanir. Kiyilmis maydanoz konup
yag ilave edilip, iyice karigtirilir.

Karigsim mahalle pide firinina génderilir.

Not: Acik pide hamuru Uzerine firincilar tarafindan pigirilir. Bu 6lgu Ug ekmegde yetecek miktardadir. Peynirli pide
finnda agik olarak pisen ekmek turtidiir. Sicak yenir. Hafta sonu kahvaltilarinda, bazen ikindi ara 6gintnde,
gerekirse misafire ikram olarak da hazirlanabilir.
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