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PEYNIRLI PIDE (BURDUR)

Burdur Valiligi

Ekmeklik hamur, pide haline getirilir ve ortasina boydan boya rendelenmig taze peynirle maydanoz konarak pide
uzunlamasina, iki taraftan peynirin Usttine kapatilir. Ince uzun ekmek bigiminde firina verilir. Pigtikten sonra
baklava kesimi yapilarak tepsiye konur ve Uzerine tahta kagsikla tereyagi ¢ig olarak erimeye birakilir. Surup veya
ayran ile sicadi sicagina servis yaplilir.

Not: Burdur'da peynirli pide sadece "kelle peyniri" ile yapilir ve peynirin sinmesi yagh ve lezzetli oldugunu
gbsterir.
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