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PEYNIRLI PENNE

Malzemeler

1 paket penne makarna (herhangi bir kisa makarna da yanilabilir)
Sosu i¢in;

1/2 su bardagi sizma zeytinyagi

2 dis sarimsak

1 cay kasigi tuz

1 cay kasigi tozseker

1 yemek kasigdi limon suyu

2 cay kasigi toz feslegen (5-6 yaprak taze feslegen de kullanilabilir)
6 adet orta boy olgun domates

1 su barda@i az tuzlu beyaz peynir (taze lor peynir de kullanilabilir)

Yapiligt:

Makarna haslanir ve haglama suyundan bir su bardagi kadar ayrildiktan sonra stzilir ve tekrar ayni tencereye
aktarilir. Ayrilan ha§lama suyu makarnayla karistirilir. Sos hazirlanirken makarnalar birbirine yapismasin diye
2-3 yemek kagigi siviyag da eklenebilir. Sosun hazirlanmasi i¢in; sarimsaklar tuzla dévilip genig ve derin bir
kaba koyulur. Uzerine zeytinyad, tozseker ve limon suyu eklenip karistirilir. Varsa ince kiyllmis taze feslegen ya
da toz feslegen ilave edilip ¢atal yardimiyla iyice ¢irpilir. Domatesler soyulup ortadan ikiye bélindr. Bir cay kasigi
yardimiyla domateslerin ¢ekirdekleri ¢ikarildiktan sonra tavla zari formunda ¢ok kiigiik dogranir ve zeytinyagl
sosun i¢ine aktarilip iyice kanstirilir. En sonunda bu sosla makama karistirilir ve peynirler Gizerine serpilir.
istenirse maydanozla da siislenip servise sunulabilir.
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