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PEYNIRLI PAZI SARMASI

25-30 adet pazi yapragi

Yarim kalip az yagli beyaz peynir
2 adet taze sogan

Yarim demet maydanoz

1 cay ksidi pul biber

1 cay kasigi karabiber

1 cay bardagi siviyag

1 cay kasigi tuz

Pazi yapraklari kaynayan suda 1-2 dakika bekletilir ve alinir. ic malzemsi igin sogan, maydanoz kiyilir, peynir
ezilir ve bir araya getirilir. Pul biber, karabiber, yadin yarisi ve tuz eklenir, karigtirilir. Pazi yapraginin damarl
kismi Uste gelecek seklilde bir tabaga birakilir. Yeteri kadar i¢ konur. Yaprak sagdan ve soldan katlanir ve rulo
yapilir. Sarmalar tencereye dizilir. Uzerine kalan yag ve 1 su bardagdi su konur. Kapak kapatilir, yarim saat kadar
pigirilir.
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