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PEYNIRLI PAZI SARMASI (FIRINDA)

1 demet pazi

2 adet yumurta

1 kalip beyaz peynir
Yarim demet maydanoz
Yarim demet taze nane
q cay bardagi siviyag

1 cay kasigi tuz

Sos:

1 corba kasigi salca

3 ¢corba kasiJi siviyag

1 su bardagi su

1 cay kasigi tuz

Pazi yapraklari sicak suda 5-6 dakika bekletilir. Sonra damarlari kesilerek ikiye bolinir. Peynir rendelenir,
maydanoz, nane Kiyilir. Siviyag ve tuz eklenir karigtirilir. Pazi yapraklarinin kenarina i¢ konur kenarlari katlanir ve
rulo yapilir. Bir firin kabina dizilir. Sos malzemesi karigtinlir. Dolmalarin Gzerine gezdirilir. 180 derece frinda 25
dakika pisirilir.
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