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PEYNIRLI PATLICANLI LOKMA

2 adet kézlenmis patlican
2 adet yumurta

1 cay bardagi sit

1 su bardagi un

2 dilim beyaz peynir

1 cay kasigi karbonat

1 cay kasigi tuz

Kizartma yag

Patlicanlar soyulur, ince kiyilir. Bir kaba yumurta, stt konur, ¢irpilir. Sonra ezilmig peynir, kiyilmig patlican,
karbonat, tuz ve akici kivama gelene kadar un eklenir. Hamur 15 dakika dinlendirilir. Stre sonunda kizgin yaga
kagsikla dokiltr, pembelesene kadar kizartilir.
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