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PEYNIRLI PATLICAN SARMA

https://cook.com.tr

Patlican 4 Adet

Klasik Beyaz Peynir 100 Gram
Aygicek Yagi 0.5 Gay Bardagi
Sofra Tuzu 1 Tutam

Kekik 1 Tutam

Dereotu 1 Dal

Karabiber 1 Tutam

Tava 1 Adet

Ceviz 6 Dis

Sarimsak 1 Dig

Patlicanlari yikayin ve soymadan uzunlamasina yarim cm. kaliniginda dilimleyin. Tavada yarim ¢ay bardagi
zeytinyaginda yaklasik 5 dakika kadar kisik ateste pisirin.

Peynirinizi ezin ve igine ince kiyllmig ceviz, dereotu, sarimsak, tuz, karabiber, kekik ilave ederek karigtirin.
Pisirdiginiz patlicanlarin igine peynirli hargtan koyarak rulo seklinde sarin.

Rulolarin agilmamasi igin ortalarindan birer kiirdan gegirin. Peynirli patlican sarmalariniz servise hazir.
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