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PEYNIRLI PATLICAN SARMA

2 adet patlican

250 gr Igim Krem Peynir

2 gcorba kagsidi dogranmig maydanoz
1 cay kasigi pul biber

2 dis sarimsak, ezilmig

1 corba kasig zeytinyagi

Patlicanlari tuzlu suda 1-2 dakika bekletin. Kabuklarini soyun ve uzunlamasina ince dilimler halinde kesin. Yagl
kagit serdiginiz bir firin tepsisine patlicanlari dizin. Uzerine zeytinyagdi gezdirin. 8-10 dakika kadar 180°C’de
firnlayin.

Bir kapta Igim Krem Peynir’in igerisine maydanoz, pul biber ve sarimsaklari koyun ve iyice ¢irpin. Firindan gikan
patlicanlarin igine bu karigimdan paylastirarak sikica sarin.
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