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PEYNİRLİ PATLICAN PİZZA

https://www.muratbey.com.tr

1 paket Muratbey Van Otlu Peynir
4 adet bostan patlıcan
Zeytinyağı
Süslemek için:
Taze nane

Patlıcanları halka şeklinde doğrayın. Tuzlu suda 10 dakika bekletin. Sonra bir kağıt havluya alarak kurulayın.
Tavaya zeytinyağı alıp kızdırn. Patlıcanları önlü arkalı kızartın. Fırın tepsisine dizin. Üzerine Muratbey Van Otlu
Peyniri ezip paylaştırın. 175 derecedeki fırında peynir eriyene kadar tutun. Fırından çıkartıp servis tabağına alın.
Taze nane ile süsleyin.
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