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PEYNIRLI PATLICAN

1 adet patlican (orta boy)
4 dilim kasgar peynir

1 adet yumurta

1/4 fincan sut

1 fincan galeta unu

1 cay kasigi tuz

1/2 cay kasig karabiber

Patlicani soymadan, uzunlamasina 8 dilime ayirin. Dilimler agsa@i yukari birer santim kaliniginda olmalu.iki dilim
patlicanin arasina bir dilim peynir koyun (peynir az gok patlicanin boyunda olmal).Sit ve yumurtayi bir kabin
icinde iyice karistirin. Igine tuz, biber, sogan suyu ekleyin.Peynirli patlicanlari énce yumurtal karigima, sonra
galeta ununa daldirnn.Kizdinimis sivi yagda patlicanlarin énce bir tarafini, sonra éteki tarafini kizartin.
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