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PEYNIRLI PATLICAN

4 adet patlican

250 gr beyaz peynir

Yarim demet maydonoz

3 adet yumurta

Yeteri miktarda sivi yag (kizartmak igin)

Patlicanlari alacali soyun. Yuvarlak ve kalin dilimler halinde kesin. Herbir dilimi birbirinden kopmayacak sekilde
ortasindan keserek cep seklinde agin ve tuzlu suda acisinin gikmasi igin 5-10 dakika bekletin. Suyunu siziin ve
kurulayin. Beyaz peyniri ¢atalla ezip, ince kiyilmig maydanoz ve 1 adet yumurta ile karistirin. Hazirladiginiz
kansimi dilimlediginiz patlicanlarin arasina surtp kapatin. Ayri bir kasede kalan yumurtalari ¢irpin. Patlican
dilimlerini yumurtaya bulayip kizgin yagda kizartin ve sicak olarak servis yapin.
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