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PEYNIRLI PATLICAN

Elif Korkmazel

2 adet patlican

2 corba kasiJ! siviyag

1 su bardagi domates suyu

1/2 demet kiyilmis maydanoz

2 corba kasigi sogan

Tuz

1 corba kasigi rendelenmis kasar peyniri
8 dilim kasar peyniri

Karabiber

2 dis dévilmuis sarimsak

Patlicani dilimleyip 6nce tuzlu suda haslayin. Hemen ardindan bir gorba kasidi sivi yagda kizartin.

Bagka bir tavada sirasiyla domates suyunu, sogani, maydanozu, sarmisagi ve rendelenmig kagar peynirini
birka¢ dakika soteleyin. Karabiber ve tuzu ilave edin. Sosun bir miktarini firin kabina koyun. Uzerine patlicanlar
yerlestirin. Onun Uzerine kasar dilimlerini dizin. Tekrar sos gezdirin. Ayni islemi tekrarlayip, sosun geri kalanin
da doktikup firinda 20-30 dakika pigirin.
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