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PEYNIRLI PATLICAN

MALZEMELER
3 ADET PATLICAN

2 CORBAKASIGIUN N
250 GR. GONEN PEYNIRI VEYA GERKEZ PEYNIRI
2 YUMURTA )

KIZARTMAK iGIN SIVI YAG

Patlicanlari alacall soyarak 1 cm lik dilimler halinde dograyalim. Tuzlu suda 1/2 saat bekletip yikayip
kurulayalim. Bir kapta rendelenmis peyniri yumurtalari ve unu karigtiraim. Patlican dilimlerinin Gzerlerine peynirli
harctan birer tath kasigi paylastiraim. Kizdirilmig sivi yagda patlican dilimlerini kizartip kagit mutfak haviusu
Uzerine alalim.

Not: Peynirli harci patlicanlarin Gzerine koyarken elimizle diizgin yuvarlak sekiler vererek kiicik topguklar
halinde koyalim. Derin bir tavada ve bol yagda patlicanlarin sadece alt yizlerini kizartalim. Yani patlcanlar
cevriimeden kizaracagi igin yagin iginde Ust kisimlari da rahatca kizarabilecek sekilde patlican dilimlerinin
bolyagda kizarmasi gerekir.
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