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PEYNIRLI PATLICAN

2 adet bostan patlicani

2 kibrit kutusu hellim peyniri
3 adet yumurta

2 kaslk un

Karabiber

Maydanoz

Bostan patlicanlari alacali soyup enine dilimliyoruz. Acisinin gikmast igin tuzlu suda bekletiyoruz. Yarim saat
kadar beklettikten sonra kagitla kuruluyoruz. Ust malzemesi i¢in ¢ yumurta kirlyoruz. Igine peynir, maydanoz,
karabiber ve un katip ¢atalla iyice eziyoruz. Hazirlanan peynirli hargtan; patlicanlarin Gzerine birer dolu ¢orba
kasiJ! kadar koyup bastiriyoruz. Patlicanlari kizgin yagda, dnce peynirli ylizden baglayarak arkali-6nli
kizartiyoruz. (GUnk0 ébdr thrll peynir erir, bu sekilde peynirli harcin Gzerinde bir tabaka olusuyor.) Kizardiktan
sonra servise hazir.
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