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PEYNIRLI PATLICAN

Eyip Seving

4 adet blyik boy patlican

4 adet yumurta

2 su bardag sert beyaz peynir (rendelenmis)
4 yemek kasigi siviyag

2 cay bardagi su

Tuz

Patlicanlari tencereye koyun. Uzerine su ve bol tuz ilave edip 30 dakika haslayin. Haglanan patlicanlari
uzunlamasina 2 parcaya kesine firin tepsisine dizin. Her patlicanin etli kisimlarindan biraz alin ve bu pargalari
ince ince kiyin. Karigtirma kabina rendelenmis sert beyaz peynir ve yumurtalari koyup karigtirin. Igerisine
patlicanli malzemeyi katin. Bu karigimi patlicanlarin i¢ine yayin. Her birinin Gzerine 1 yemek kasigi siviyag
gezdirin. Firin tepsisinin kenarindan suyu ilave edilin. Tepsiyi firinin Gst bdlimine koyun. 180 dereceli firinda
patlicanlar iyice kizarana kadar pigirin..
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