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PEYNIRLI PATLICAN

50 gr eritilmis margarin
4 adet patlican

350 gr beyaz peynir

3 adet yumurta

1 su bardag yogdurt

1 adet sogan

Yeteri kadar maydanoz
Tuz

Karabiber

Patlicanlari soyup yikayin ve bir parmak genigliginde yuvarlak kesin. Patlicanlari tepsinin i¢ine dizin. Yumurtayi
¢Irpin igine yogurt, margarin, ezilmig peynir, sogan(rendeleyin), maydonoz,tuz, karabiber ekleyip iyice karistirin.
Karisimi patlicanlarin tGstine dékin. Orta sicakliktaki firrnda pembelesinceye kadar pisirin. Pistikten sonra 10 dk
firnda bekletin. Sicak servis yapilir.
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