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PEYNIRLI PATLICAN KUMPIR

Yarim paket Sttag Dil Peyniri

1 su barda@i rendelenmis Sitas Eski Kagar

1 su bardagi rendelenmis Sitas Kagar Peyniri
1 yemek kasigi dolusu Sitas Tereyad!

4 adet bostan patlican

8 dilim pastirma

Patlicanlara bigagin ucuyla hafif delikler acip 200 dereceye ayarlanmis firinda yaklasik 45 dakika pisirin. Sitas
Eski Kasar[?)i ve Siitas Kasar Peyniri[?ni rendeleyin. Siitag Dil Peyniri[?ni elinizle ayirin. Pigmis patlicanlari gok
fazla sogumalarini beklemeden ortalarini bicak yardimiyla yarip iginden akan suyu pegeteyle alin. Yardiginiz
patlicanlarin ortalarina Sitag Tereyagi, Sttas Kagar Peyniri, Stitag Eski Kagar ve Shtag Dil Peyniri'ni egit olarak
dagitip tim malzemeyi ¢atal yardimiyla ezin. Uzerine pastirmalari da yerlestirdikten sonra servis yapabilirsiniz.
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