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PEYNIRLI PATLICAN KATLARI

1 bostan patlican

150 gr beyaz pernir
6-7 dal maydanoz

1 dis sarimsak

2 kasik erimis margarin
1 tane domates

1 bardak kagar peyniri

Bostan patlicani 1 cm kalinhiginda halka halka dograyin ve acisinin gitmesi igin 10 dakika tuzlu suda bekletin. Bu
sirada 1 dig sarimsagi déviin ve erimis margarin ile karigtirin. Patlicanlar yikayip, kurulayin. Sarimsak ve
margarin karigsimini patlicanlarin her iki yiiziine de siriin ve firin tepsisine dizin. Onceden 200 derecede isitiimis
firnda 10 dakika pisirin.

Bu arada beyaz peyniri ezin. Maydanozu,domatesi kiigtik kii¢iik dograyin ve peynire karistirin. Firndan ¢ikan
patlicanlarin Gzerine karigimdan siriin ve onun Ustline de bir kat daha patlican koyup yine peynirli karisimdan
sUrlp en Uste rendelenmis kasar peyniri serpin ve 10 dakika daha firinlayin
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