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PEYNİRLİ PATLICAN KATLARI

1 bostan patlıcan
150 gr beyaz pernir
6-7 dal maydanoz
1 diş sarımsak
2 kaşık erimiş margarin
1 tane domates
1 bardak kaşar peyniri

Bostan patlıcanı 1 cm kalınlığında halka halka doğrayın ve acısının gitmesi için 10 dakika tuzlu suda bekletin. Bu
sırada 1 diş sarımsağı dövün ve erimiş margarin ile karıştırın. Patlıcanları yıkayıp, kurulayın. Sarımsak ve
margarin karışımını patlıcanların her iki yüzüne de sürün ve fırın tepsisine dizin. Önceden 200 derecede ısıtılmış
fırında 10 dakika pişirin.
Bu arada beyaz peyniri ezin. Maydanozu,domatesi küçük küçük doğrayın ve peynire karıştırın. Fırından çıkan
patlıcanların üzerine karışımdan sürün ve onun üstüne de bir kat daha patlıcan koyup yine peynirli karışımdan
sürüp en üste rendelenmiş kaşar peyniri serpin ve 10 dakika daha fırınlayın

© lezzetler.com tarif no:105137 • adı:Peynirli Patlıcan Katları • gönderen:Göksen • indirme tarihi:01.04.2025 - 02:14

Powered by TCPDF (www.tcpdf.org)

https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/peynirli-patlican-katlari-vt76536
https://img.lezzetler.com/yuklenen/peynirli-patlican-katlari-105137.jpg
http://www.tcpdf.org

